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Varen{ piva bylo odne-
da paméti velmi ndrocné
a slozit¢ femeslo a jeho
vysledek zdvisel vedle
dobrych surovin zejména
na znalostech, zkusenos-

tech a Sikovnosti pivovarniki.
Zménu pfinesl az ndstup modernich
pramyslovych metod. Ve velkych pivo-
varech se tak dnes pivo vyrdbi v pramys-
lovych tlakovych nddobdch zvanych cy-
lindrokénické tanky, a to od A az
do Z v jediném kroku. Je sice véci ndzo-
ru, zda si findlni produkt skute¢né za-
slouzi oznaceni pravy cesky lezdk, ale ta-
kovd je realita moderni doby.

Ma to ovSem jisté dusledky i pro nds
pivovar, kde jsme se zimérné vydali jinou
cestou a pivo vafime stdle femeslnym
zptsobem, i kdyZ je to pracné a ndklad-
né. Zatimco velké pivovary potiebuji
spiSe programdtory nebo supervizory, my
se naddle neobejdeme bez lidi znalych
starého dobrého pivovarského femesla.
Pro femeslny zptisob vyroby je totiz tieba
femeslo skute¢né zndt a umét. Kvalifiko-
vani pivovarnici pfitom postupné vymi-
raji a odchdzejici generaci slddka a ostat-
nich pivovarskych profesi ¢asto nemd
kdo nahradit. Spolu s dal$imi femeslny-
mi pivovary (tim nemdm na mysli ¢asto
jen poloamatérské pokusy o vafeni napo-
dobenin svétovych pivnich styld pod
heslem Co Cech, to slidek) nedostatek
kvalifikovanych pivovarniki pocitujeme
jako opravdu naléhavy a vdzny problém.

Proto jsme se pfed nékolika lety zasa-
dili o to, aby v tésné blizkosti naseho pi-
vovaru — na Stfedni Skole v Turnové —
vzniklo sedmé éeské odborné pracovisté
pro vyuku novych pivovarniki. Do le-
tosniho ¢ervnaz ngj vzeslo jiz 23 mladych
pivovarniki a pét z nich k nasi velké ra-
dosti ptisobi ptimo ve Svijanech. Pivovar-
ské femeslo, které m4 stejné jako ostatn{
femesla rovnéz zlaté dno, i diky nim snad
nakonec nezahyne, a do budoucna tak
nebude v tomto sméru nic stdt v cesté
k jeseé veéesi sldvé unikdeniho piva, jakym
je pravy cesky lezdk.

Zatim ov§em nd$ ndrodni ndpoj nemd
zrovna na rtizich ustldno. Z réiznych dii-
vodtl se ho pije méné a méné a ceské pivo-
vary drti rovnéz rekordni ceny surovin
a energil i vys$i DPH na tocené pivo.
Pomoci pfezit mu mizeme nejen my, ale
hlavné jeho konzumenti. Skvélou piilezi-
tost ochutnat nové piva a pomalu se zadit
vracet do restauraci a hospod k toéené-
mu, i kdyz bohuzel drazsimu pivu, jim
koncem z4i{ nabidnou jiz tradi¢ni Dny
Ceského piva. Jejich souddsti budou i Sva-
tovaclavské slavnosti ve Svijanech, kde se
letos poprvé a naposledy objevi hvézdnd
kombinace kazdoro¢niho jantarového
lezdku DUX a unikdtniho limitovaného
krouzkového lezdku Svijany 460, ktery
pfipomind leto$ni vyznamné vyrodi jed-
noho z nejstarsich ceskych pivovari —
Pivovaru Svijany.

Dej Bith &2t
Petr Mensik,
slddetk Pivovaru Svijany

Pivaii vSech ¢eskych hospod, spojte se s nami na Facebooku ﬁ svijany nebo ﬁ

ijanoviny
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Adepti pivovarskeho

remesla pendluji mezi|
Skolou a pivovarem

Vedle stile vyssich nikladii se museji ¢eské pivovary vyporddavat jesté s jednou tikajici bombou: zkuseni pivovar-
nici odchézeji do diichodu a na obzoru za né neni Zddnd ndhrada. Zvl4st citelné to pocituji pivovary, které vyrd-
béji pivo klasickym postupem bez vyuziti ispornych modernich technologii. Tedy pravé Svijany.

a sladoven v roce 2019 inicioval otevieni u¢ebniho oboru »Nase Skola nabizi obor vjrobce potravin (pivovarnik-sla-

Pivovar proto ve spoluprdci s Ceskym svazem pivovari Pouze sedm ¢eskych Skol
vyrobce potravin se zaméfenim pivovarnik-sladovnik — dovnik) jako jedna z pouhych sedmi skol v celé republice. I pro-

na Obchodni akademii, Hotelové skole a Sttedni odborné 1o jsme presvédieni o tom, Ze jeho otevieni bylo spravnym roz-

$kole v nedalekém
Turnové. Prvnich
jedendct  novych
absolventti na ni
zddrné dokoncilo
ucebni obor v roce
2022, od té doby
jich skola pfipravi-
la pro praxi celkem
23. Pét z nich na-
$lo uplatnéni ve
Svijanech,  dalsi
absolvent  ziskdva
specializaci  pro
praci v pivovaru
na vy$§i odborné
skole.

o Remeslny zpii-
sob vyroby si Zddd
lidi znalé vemesla,
zdliraznuje svijan-

hodnutim.  Roz-
$tFilo to obzor neje-
nom  vyulujicim
a spoluzdkiim, ale
také okrub  vy-
gnamnych  socidl-
nich partneri; Sko-
b ki Mgr.
Stépénka Chvalo-
v4, vedouci komi-
se gastronomie
OHS SOS Turnov.
7 dosavadnich 23
absolventii jig osm
v Ppivovarnictvi
pracuje,  dalsi  se
rozhodli pro pokra-
Covdni ve studiu.
A do nastupujiciho
proniho rolniku se
zapsalo  jedendct

sky slddek Petr Mensik. ,A o ty u nds byla dlouho nouze. S nedo-  novych uchazeii, “ dodava.
statkem kvalifikovanych pivovarskych pracovnikii jsme se na nej-

riznéjsich dsecich vjroby potykali dlouhodobé. Nastésti ndm  Tyden ve skole, tyden v pivovaru
doprili sluchu v nedalekém Turnové. Novi absolventi skoly uz dnes Systém vyuky je nastaven tak, Ze 74ci trdvi tyden teoretickou
predstavuji skutecné vyznamnou pomoc, ale stile se nemiiZzeme vyukou ve Skole a tyden na odborné praxi v pivovaru. Nezbytné
dockat dalsich silnych roénikit.

Vynos a kvalita chmele jsou letos prumérné

Pocasi letos chmelu celkem svéd¢ilo. Chmelnice v Polepskych blatech, jejichz jemny aromaticky chmel dévé pivu
ze Svijan nezaménitelny charakter, v priibéhu sklizné hldsily stejné jako loni priomérny vynos. Po katastrofalni
sez6né 2022, kterd byla pravdépodobné nejhorsi za poslednich padesit let, je to tak pro chmelnice druhy obstoj-
ny rok za sebou. ,,Kvalitu chmele potvrdi az ndsledné laboratorni zkousky, ale zatim vse nasvédéuje tomu, ze
i po této strdance bude letosni sklizer viceméné uspokojivd, “ uvedl po navstévé chmelnice v poloviné srpna svijan-

sky slddek Petr Mensik.

o Urodu ocekdvdme celkové primérou jak
co do mnozstvi chmele, tak i obsahu nejdiilezi-
1¢j51 slozky chmele — a-hotkych kyselin,“ potvr-
dila jednatelka spole¢nosti Polepskd blata
Lenka Harantovd. ,, Nejuétsim problémem byl
letos silny mrdz, ktery pfisel po velmi brzkém
jare spojeném s nezvykle vysokymi teplotami
a jehoz ndsledkem byla nevyrovnanost az
zpozdént porostii.”

Polepsk4 blata obhospodartuji s 66 hekta-

ry chmelnic zhruba $estinu jedné ze tff zn4-
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mych produkénich oblasti vyhldseného
aromatického ¢eského chmele — Ustécka.
Ro¢né vyprodukuji kolem jednoho sta tun
susen¢ho chmele, zejména pro potieby Pivo-
varu Svijany, ktery do spole¢nosti Polepskd
blata v roce 2006 majetkové vstoupil. Ty-
pické mistni podminky nizsich poloh
a puda pravidelné zaplavovand Labem déva-
ji GStéckému chmelu mimorddny cha-
rakeer, keery je tfeba pravé pro pivo ze
Svijan prakticky nenahraditelny.

dek ¢i na Instagramu (9 piv y 1
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Pohar ze Svijany Open 2024

do Bolivie

‘ [itézstvi z profesiondlniho tenisového turnaje Svijany Open, sou-

&sti ATP Challenger Tour, si na zacdtku srpna odnesl Bolivijec
Hugo Dellien (1993, ATP 140), nasazend jednicka turnaje.

Ve findle letosniho jedendctého ro¢niku akce, diky niz se Liberec
vzdy v 1éeé stdvd déjistém tenisu na nejvySsi svétové trovni, porazil
Diéna Elmera Moellera (2003, ATP 283) 5:7, 6:4, 6:1. Za titul na Svi-
jany Open si pfipsal 75 bodi do Zebficku a finanéni odménu 10 200
eur.

Z vitézstvi ve Ctythfe se radoval éesky pér Jonds Forejtek a Michael
Vrbensky, ktery si z turnaje odnes! titul uz jednou — pted péti lety.

Pivovar Svijany podporuje turnaj Svijany Open jiz od roku 2013.
Vedle tenisu je rovnéz sponzorem libereckého hokejového tymu
Bili Tygfi Liberec, volejbalového klubu Dukla Liberec, fotbalovych
klubt Slovan Liberec a FK Jablonec a v neposledni fad¢ i judisty
Lukdse Krpalka. [ |

SVIJANSKY KNIZE 13%

Svijansky Knize 13% je svdte¢ni pivo
a také klasicky zdstupce svédych silnych
piv, jichz jsou Svijany dlouhodobé nejvétsi
Cesky vyrobce.

Vyrdbi se z ru¢né vyrobenych humno-
 vych sladti dnes jiz pomalu vymirajici kla-

sickou technologif vyroby ¢eského piva spo-
¢vajict ve dvourmutovém zplsobu vafeni, kvadeni v otevienych
kidich na spilce a dlouhodobém zrdni v lezdckych sklepich, keerd
vyzaduje vice péée a pozornosti nez moderni technologie hromadné
produkee. Je to tedy klasicky lezdk, ale je silngjsi, aby vynikly chuté
a vané typické pravé pro lezaky. ,Vyrdbét silné pivo tak, aby lidem
chutnalo a rddi se k nému vraceli, je vrcholem pivovarského femesla,”
zdtraznuje slddek Petr Mensik.

Svijansky Knize se vyznacuje pifjemné hotkou a plnou chuti.
Naposledy ziskal ocenéni na Zatecké Docesne 2023, ale je i nosite-
lem celé fady zlatych medaili na svéto- -
vych degustacnich soutéZich, napfi-
klad v roce 2021 to byla Meininger’s
International ~ Craft  Beer
Award v kategorii piv plzeriské-
ho typu a lezdkt. Slddek Petr

ENCYKLOPEDIE
SVIJANSKYCH PIV

Mensik  zvldseé  doporucuje
L»tznout" si Svijanského Knize-
te Svijanskou KnéZnou, s niz
chutnd opravdu skvéle. [ ]
EPM: 13,.2% Chmel: z vlastnich chmelnicv Polep-
Alkohol: | 5,6% obj. SISl
Horkost: 42 1BU
Barva: 13 EBC Dostupnost: | celoro¢ni
Slad: plzerisky humnovy slad
z nezdvislych sladoven

SVIJANY V MUZEU

Kde se plvo plje" Y Turnové!

Pres celé prazdni-
ny byl v turnov-
ském muzeu jako

souddst vystavy o pivovarnictvi v Ceském rji
v provozu stylizovany prvorepublikovy hosti-
nec. Hosty do néj pfitahovalo i to, Ze se v ném
kazdou stiedu ¢epoval jubilejni lezik Svijany
460, ktery se do standardnich svijanskych re-
stauraci dostane az v listopadu a prosinci.

»O hosty jsme rozhodné neméli nouzi, radé z nich
dokonce ,460° zachutnala natolik, Ze se do hostince vra-

celi pravidelné, tekl vedouci oddéleni historickych
sbirek muzea David Marek. ,, Naposledy bude leZdk na éepu 11. zdfi na celodenni akci, jejiz soucdsti bude
komentovand problidka vystavy a volné pristupné promitdni filmu Starci na chmelu v atriu muzea.”

Zajimavé expozice ,,Kde se pivo pije ...

Staré hostince v Turnové a okoli“ a ,Kde se pivo vafi...

Historie pivovarnictvi na Turnovsku® pfipravilo Muzeum Ceského rdje v Turnové. Na instalaci
a piipravé celého projektu ve vystavnim sdle muzea a na podobé stylizovaného hostince se jako nejvy-

znamndjs{ pivovar regionu samoziejmé podilel i Pivovar Svijany.

Laska na cely jivot

po své prvni spole¢né dovolené v Ceském raji. Objevili pfi ni
Pivovarskou restauraci Svijany, kterd je nadchla natolik, Ze
jim nedélalo Zddny problém dochdzet do ni za skvélym jidlem
a pivem pésky tam i zpét z Doubravy. Svijanskému pivu pak jiz
zlstali vérni, a Svijany jim délaly doprovod dokonce i na jejich
¢ervnové svatbé v podhtiii Sumavy u Vimperka. Kamaradi pfi nf
novomanzele obdarovali talifem s jejich jmény a ndpisem Svijany.
Na svatebni hostiné se pak vSichni bavili dobrou hudbou, jidlem
a hlavné pivem. Na ¢epu byl — jak jinak — Svijansky M4z.
»INovomanzelé Natdlka a Viktor Kucerovi jsou jedinecnd dvojka,
se svérdznym smyslem pro humor. Maji srdce na pravém misté, jsou
milovnici zvifat a dobrého jidla a piti. Zddny ndpad se jim nezdi
hloupy,“ piiblizuje novomanzele svédek Jiff Andreas (na snimku
vlevo).
Piejeme jim do spole¢ného Zivota vSe nejlepsi a té$ime na set-
-kdni pfi jejich f{jnové svatebni cesté. Kam? Samoziejmé na Z3-
mek Svijany! [ |

S_vija_ny_teldym

proudem 3

Vizovické Trnkobrani je slavnost
$vestek (valassky trnek) a pravé va-
lasské slivovice, kterd se z nich vyrd-
bi. Letos 23. a 24. srpna se v aredlu 4
likérky Rudolf Jelinek ve Vizovicich , #*
festival a také svétové prosluld sou-
€z v pojiddni $vestkovych knedlikii konaly jiz po pétapadesdté.
Poprvé v historii za pfitomnosti Svijan a svijanského piva.

»INékolik riiznych femesinych svijanskych piv na rogpdleném festi-
valu teklo proudem z celkem devadesiti kohoutii. Potvrdilo se, Ze
Moravdci maji dobry pivni vkus a poznaji poctivé pivo. Moc nds tési,
Ze Tada ndvstévnikii vyuZila i nasi skolu Cepovdni, kterou jsme na fes-
tival privezli,“ ekl po Trnkobrani marketingovy manaZer pivova-
ru Michal Matys. |

Natélka a Viktor Kuderovi se stali fanousky svijanského piva

VEDELI JSTE, ZE...

. nové svijanské pivni
sklo vychdzi z motivau
krejzliku — typického lim-
ce, ktery byl souddsti
Slechtického odévu v do-
bé zaloZeni pivovaru pfed
460 lety?

»Motiv krejzliku jsem apliko-
val v podobé plastického dekoru
na spodni Cdst pillitru, kde do-
chizi k jakémusi ubrani materi-
dlu. Plasticky reliéf tak sklenici
nejen zdobi, ale rovnéé odlehéu-
Jje. A kazdy piillitr md také doslo-
va svijanské ucho. Jeho tvar totig
vychdzi ze siluety erbu, tradicni

svijanské pavézy. Diky zakiiveni
smérem k télu sklenice ucho
skvéle padne do ruky a dzbdnek
se velmi dobre dr#i. Letopocet
zalozeni na horni isti ucha je

vlé pak hezkjm detailem na de-

signu celé sklenice, “vysvétlu-
je autor ndvrhu svijanskych
sklenic, designér Michal
Prazsky.
Svijanské  lezdky  se
do origindlnich svijanskych
pallitra a tietinek cepuji uz
tii roky. V premiéfe je pivovar
ptedstavil v roce 2021 pti 400.
vyrodi prohrané bitvy na Bilé
hofte, kterd nakonec stdla Zivot
i jednoho z prvnich majitelt
svijanského zdmku a pfilehlé-
ho pivovaru Jichyma Ondieje
Slika. []

2 Pivafi viech ¢eskych hospod, spojte se s nami na Facebooku (£) svijany nebo (£) svijanskysladek ¢i na Instagramu pivovarsvijany
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V této rubrice pravidelné predstavujeme ty, bez
nichz by se do vasi restaurace, hospiidky ¢i pro-
dejny svijanské pivo nikdy nedostalo. Jako dal-
$iho vdm v ni tentokrit pfiblizime Ing. Lukdise
Hnatajka, ucitele technologie na pivovarském
ucilisti a garanta odborného vycviku uéti.

Na rozdil od vétiny ostatnich zaméstnancii nepiisobi-
te jen v pivovaru, ale i mimo néj. Co vse vase price
vlastné obnasi?

V pivovaru nejéastéji pracuji na varné a chlazeni
mladiny, i kdyZ jsem si v priibéhu let prosel i dal$imi
vyrobnimi stfedisky, jako byla lahvovna, filtrace nebo
std¢irna plechovek. Pfimo v pivovaru také sleduji préci
74kl na praxi, jejich pracovni nasazeni, kvalitu prdce
a fe$im s nimi pfipadné problémy. Ve skole pak ptisobim
jako uditel odbornych pfedmétt souvisejicich s vyrobou
piva a sladu. Kromé toho pofdddm odborné exkurze,
podilim se na organizaci soutéze v ¢epovéni piva Svijany
CUP a pravidelné s 74ky jezdim na brigddu na zavddéni
chmele na chmelnice na Polepskych blatech. Jsou tak
pod mym dohledem v pivovaru i ve skole, takZe mdm
dost podrobny ptehled o jejich praci, coz mi umoziuje
komplexnéjsi hodnoceni jednotlivych zdku.

Jak dlouho uz vlastné pro pivovar pracujete a jak jste se
dostal k prici se studenty?

Do pivovaru jsem nastoupil v roce 2018, a kdyz se
o rok pozdéji v OHS Turnov oteviral novy obor vyrobce
potravin (pivovarnik-sladovnik), pan slidek mé na n¢j
doporudil jako vhodného kandiddta. Po kritkém zvazo-
van{ a nékolika schiizkdch jsem tuto vyzvu pfijal a ujal se
DOKONCENI ZE STRANY 1 »

Adepti pivovarského
remesla pendluji mezi
skolou a pivovarem

dovednosti ziskdvaji pfimo za provozu ve Svijanech. Zadi-
naji zdkladnim tklidem a pravidly dodrzovéni ¢istoty
a postupné prochdzeji jednotlivymi tseky vyroby a pod
dohledem zkusenych pracovniki pivovaru si osvojuji od-
borné ¢innosti, jako je napiiklad sbér kvasnic a péce o né,
spildni, zakv4Seni, provozni méfeni nebo price v labora-
tofi. Ve skole se pak udi teoretické predméty, keeré jim
predndseji kvalifikovani vyucujici.
Wfsem presvédien o tom, Ze budoucnost vareni piva je
ot v dobrych rukou, protoze
|\ mnoho Zdkil  projevuje
0 obor skutecné hluboky
zdjem. KaZdy rok se jich
najde nékolik, kteri stdle
kladou dodateiné otdz-
ky, nebo dokonce zali-
naji's viastnimi pronimi
pokusy o domdci virobu
hodnod zdjem 74k hlavni lektor

piva,
Ing. Lukds Hnatajko, kterého blize predstavujeme na této

strané. ,, 1aké jd véiim, Ze diky témto novym nadéjim Ceské
pivovarské femeslo nezahyne. A mobu slibit, Ze nase odchd-
zejict generace jim bude ze vsech sil pomdhat, aby mobli

i v budoucnu pokracovat v nasi prici a ddl $¥it sldvu Ceského
piva, “ doddvd slddek Petr Mensik. [ ]

Cesky rodinny pivovar
<1564 -

Lukas Hmitajko

tohoto zodpovédného tkolu.

Uspokojuje vis? Je podle vés po zkusenostech z posled-
nich let budoucnost pivovarnictvi v dobrych rukou?
Maji studenti o vafeni piva skute¢ny zdjem?

Prce mé zcela napliiuje. Velmi mé bavi kombinovat
zkusenosti z praxe s teoretickou vyukou a sledovat po-
stupné zlepsovdni jednotlivych Zdka. VeHm, Ze budouc-
nost vafeni piva je v dobrych rukou, protoze mnoho
zékd projevuje o obor skute¢né hluboky zdjem. Samo-
zfejmé k ndm nastupuji i Z4ci, keef{ tfeba studia zanecha-
ji predcasné nebo se femeslu pozdéji nevénuji. Kazdy
rok se vSak najde nékolik lidi, ktef{ neustdle kladou do-
date¢né otdzky, pravidelné chodi na brigddy do pivovaru
nebo provddéji prvni pokusy s domdci vyrobou piva.
Kolik z nich uz ve Svijanech pracuje? Pokracuji néktefi
ve studiu na vysoké skole a plinuji potom ndvrat
do pivovaru?

Ve Svijanech aktudlné pracuje jiz pét nasich absolven-
tl. Mnoho absolventt pfechdzi na maturitni ndstavby
a nékeefi z nich pokracuji na skoldch souvisejicich s na-
$im oborem. Z prvnich absolventti se letos stali Gspé$ni

KIKI BAR, LIBEREC

Dobre pivo a domaci

¢ PREDSTAVUJEME SVIJANSKE

maturanti a jeden z nich k ndm v brzké dobé nastoupi
do zaméstndni.

Je téiké studenty uhlidat, aby se nenapili? Pfece jen je
to alkohol...

Neni to tak t¢zké, jak by se mohlo zd4t. Trendem
dnesni mladé generace je konzumaci alkoholickych nd-
pojii omezovat, coz se projevuje také u pivovarskych
ucnt. Kazdopddné dobie védi, ze béhem praxe maji al-
kohol zakdzany a dodrzuji to. V rdmci vyuky existuje
vyjimka, Ze ochutnat mohou, ale jen v malém mnozstvi,
pod dohledem a pouze se souhlasem zdkonného zdstup-
ce, takze se obvykle k degustaci dostdvaji az po dovrseni
plnoletosti nebo ve velice specifickych piipadech, jako je
odbornd exkurze nebo projektovy den.

Je néco, &eho si na pivovaru obzvl4st cenite? Nebo co
vdm vadi?

Velice si védzim jeho Siroké piisobnosti, at uz se jednd
o podporu ¢i pordddni mnoha kulturnich a sportovnich
akei, zajistén{ vzdéldvani, nebo také investice do ekolo-
gickych technologii a do rekonstrukce zdmku. Libi se mi
celkovy piistup majitelt pivovaru, kteif velkou ¢dst zisku
zpétné investuj{ do rozvoje a modernizace. Je mi tak
skute¢né cti byt soucdsti tohoto pivovaru a podilet se
na vychové budoucich kolegg.

Které svijanské pivo méte vy osobné nejradéji?

Chutnaji mi vSechna piva, ale kdyz mdm vybrat to
nejoblibenéjsi, vitézem by byla ,450“ a Svijansky M4z.
Nyni uz se velmi té$im na svatovéclavsky specidl DUX,
ktery se vafi jen jednou ro¢né, a diky tomu ziskdvd punc
vyjimecnosti. Podle mé se opravdu jednd o vyjimecné
pivo. |

RESTAURACE ¢

prostredi ve Vesci

Vice nez stoletou historii m4 liberecky fotbalovy
klub TJ SOKOL DOUBI. Na jeho stadion
na rozhrani ¢tvrti Vesec a Doubi se ov§em ne-
chodi jen na kopanou, ale i za dobrym pivem.
Vlastni hospiidka KIKI BAR k nému patii uz
od roku 1972 a pred lety se spolu s nim presté-
hovala i na novy stadion.

Moderni restaurace
s kapacitou 70 mist
uvnitf a venkovnim po-
sezenim pro sto hostll
s vyhledem na fotbalové
hfi$t¢ a mistni domi-

nantu  Jestédd md
na ¢epu pét svijanskych
piv  (Svijansky Midz

11%, prémiovy lezdk -
Svijany 450, Slik a feza-
ného Svijanského fan-
du). Pro déti a hosty,
ktefi neholduji alkoho-

lu, nabizi michané ni-

poje z nealkoholického piva Svijansky Vozka - yuzu
a bergamot nebo limonddu Svijanela, a to zhruba kazdy
mésic s jinou piichuti.

Pokud jde o jidlo, mohou si hosté kazdy den od deseti
do dvou hodin pochutnat na typické ¢eské kuchyni, ve-
Cer jsou pro né k pivu pfipraveny pizzy ¢i utopenci. V 1éeé
a o vikendech se v restauraci griluje a Stamgasti i nové
prichozi si pfitom mohou zahrdt Sipky nebo sledovat z4-
pasy obou tymi TJ SO-
KOL DOUBI & dorostu.
,Vidzime si hostii a téime se
na kazdého nového Stam-
gasta, ktery md rdd svijan-
ské pivo a svdtecni leZdky.
Nasi prioritou je kvalitni

pivo a domdci prosteds.
| Nadto restauraci nabizime
také jako idedlni misto pro
rodinné oslavy, lze si objed-
nat rauty na miru nebo Zi-
vou hudbu,“ tikd provozo-
vatel restaurace Martin
Pillmann. [ |
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NOVINY VASEHO OBLIBENEHO PIVOVARU

SVATOVACLAVSKE SLAVNOSTI 2024 PROGRAM

A X ] [ 7 ’7 10:00 Zahajeni slavnosti
ZI te Sl Vatovac aVS e 10:30 Akrobatickd komedialni show Fangle cirkusu Chidadlo
11:00  Slavnostni naraZeni sudu svatovaclavského specidlu DUX
|

11:15  Pivni soutéZ

o 7 o0 11:30 Divadlo Rudy Hancvencla - Maly, hubeny a jednooky
S avno S l na am u Vl all 12:00 Sermiiské vystoupeni Artus Bohemia - Legenda o kupcich
12:30 Prestavka

13:00 Prijezd sv. Vaclava na koni
Kazdorocné 28. zéfi zavitd na Zamek Svijany svaty Vdclav, a ani letos tomu nebude jinak. Spole¢né 3.5 pinisoutss

s patronem Ceskych zemi i ¢eského piva vzddme tento den hold oblibenému zlatavému moku. Osmy  13.39 pell Arte - chiidai's obiima rukama
ro¢nik Svatoviclavskych slavnosti slibuje bohaty kulturni program pro celou rodinu, a nebude  14:00 Stredovéky natez skupiny Musica Canora
na ném chybét ani oblibeny svatovéclavsky pivni specidl DUX. 14:30  Divadlo Rudy Hancvencla - Hvézdné dalky
Lo, 15:00 Pohddkovy jukebox cirkusu Chidadlo
rogram slavnoosu zahd- 15:30  Sermiisky souboj Artus Bohemia
ji cirkus Chuda(.ilo s¢ 16:00 Stiedovéky nérez skupiny Musica Canora
svou akrobatickou 16:30 Zonglérska omeleta cirkusu Chiidadlo
show. Nisledovat bude 17:00 Pivniolympidda
slavnostni narazeni sudu =
, , ., 18:00 Koncert kapely Makule
svatovdclavského specidlu.
S nim si spole¢né pfipije-
me na svatého Vdclava,
ktery pfijede na nddvori
zamku na svém koni hodi-
nu po poledni.
Navstévnici se mohou
tesit na Sermifskd vystou-
peni, netradi¢ni divadlo
Rudy Hancvencla nebo
pohddkovy jukebox. V z4-
mecké zahradé budou
moci navitivit femeslny
jarmark nebo si zkusit
upéct chleba v dobové
peci. Hudebni doprovod
zajisti Musica Canora a je-
jich stfedovéky ,ndfez”.

Jubilejni 3 000. pivni koupel

Pivnildzné na Zdmku Svijany se tési stdle vétsimu zdjmu ndvseévnika.
Od jejich slav-
nostntho  ote-
vieni v dubnu
roku 2022 se
v nich uskute¢-
nily neuvéfitelné
tii tisice koupeli.
Jubilejni  eritisici

pivni koupel pro-

béhla v srpnu

Milovnici svijanského piva jisté oceni pivni soutéze
nebo skolu ¢epovani. Béhem slavnosti si budou moci
vychutnat limitovanou varku svijanského pivniho spe-
cidlu DUX, ktery se vafi jen jednou do roka pravé pii
této piilezitosti. Svatovdclavské slavnosti budou letos
také jednou z mdla akef, na nichz bude mozné ochutnat
letosni novinku svijanského pivovaru — vyroéni lezdk
Svijany 460.

Slavnosti nabidnou jedine¢nou piilezitost nahlédnout
do tradi¢ni vyroby svijanského piva a vydat se na pro-
hlidku pivovaru. Pro opravdové nadence je od 14:30
pfipravena specidlni prohlidka se slidkem Petrem
Mensikem.

Celou akci zakondi koncert kapely Makule, kterd se
postard o skvélou atmosféru svdte¢niho vecera.

Kompletni program a vice informaci najdete na
www.zameksvijany.cz |
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| Letni akee lakaly navstevniky

|
i {l : 2 navitévnici,
e : keitjiabsohove. | A Zamek SV]J any
li’ obdrieli pou- = — "] — ;
kaz na dalsf kou- V ervnu jsme si pfipomnéli osmé vyroéf otevienf zimku. Pfi této piilezitosti se opét kona- =
- pel zdarma. ly jiz tradi¢ni Zdmecké slavnosti, na které zavital zhruba jeden tisic ndvstévniki. =

Relax v pivnich ldznich si doprévaji jak mistni, tak hotelovi hosté, | Souldsti pestrého letniho programu byla mimo jiné poutavd pfedndska Pivovary Ceského -
ktef{ si Casto vybiraji pivni koupel jako souddst pobytového balicku. Q rije, tajemnd Zdmeckd noc nebo divadelni predstaveni Kocovnici. Obzvlst dspésné bylo =

Podzimni sychravé dny jsou perfekeni piileZitosti k horké pivni lizni. g predstaveni Stragidlo cantervillské, které si nenechalo ujit pres 800 divékil.

g
Vychutnejte si tento neviedni zdzitek i vy. Sezénu na Zamku Svijany zavrsi 28. z4i{ tradi¢ni Svatovdclavské slavnosti. e

Vice informaci na www.pivnilaznesvijany.cz R .

Pivni pobyty na Zamku Svijany

“‘22,,‘]??” UZijte si pobytové balicky plné pivnich zazitku!

1578+

REZERVUJ ZDE ubytovani na zdmku | pivni koupel | prohlidka Pivovaru Svijany
pivni degusta¢ni menu | svijansky pivni darek | relaxacni masaz

Q +420739 589 799 B4 hotel@zameksvijany.cz &5 www.hotelzameksvijany.cz
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